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「海外持出禁止」（公示（農水省HP）参照）

「ゆきちから」は高蛋白で、製パン適性に優れる。耐寒雪性・耐倒伏性が強い良質品種で、適正な施肥管理により、
安定した品質・収量が得られる。

1）「ゆきちから」は「アオバコムギ」と同熟期の中生の晩である。
2）耐寒雪性は「強」で、根雪期間100日程度でも品質・収量は安定している。
3）耐倒伏性は「アオバコムギ」に優る。うどんこ病及び赤さび病抵抗性はいずれも「アオバコムギ」に優
る。穂発芽性は「アオバコムギ」並の「中」である。
４）粒質は「硝子質」で、外観品質は「アオバコムギ」並に良好である。
５）耐肥性が強く、適正な施肥管理により収量・子実蛋白ともに向上する。
6）高蛋白で、パン加工適性は高く、パン用市販粉と同程度の加工適性を持つ。

＜主要特性＞

1）東北地域の根雪期間が110日以下の平坦地に適応する。
2）パンや中華めんなどへの利用ができるため、地産地消の品種として、国内産小麦の需要拡大が期待
できる。
3）穂発芽性が中程度であり、収穫期の雨濡れにより穂発芽して低アミロになることもあるので、成熟期
に達したら雨に当てないよう速やかに収穫する。
４）パン用粉としては小麦粉蛋白質含量が10%以上必要なので、十分な基肥と融雪期追肥、減数分裂
期追肥、出穂期追肥を組み合わせた適切な施肥管理を行う必要がある。

＜成果の活用面・留意点＞

「ゆきちから」

「ゆきちから」の生育特性 ( 岩手県 )

「ゆきちから」の品質特性 ( 岩手県 )

パン総合評価点

ストレート法 中種生地法
品種名

蛋白質含量
（%）

ゆきちから
コユキコムギ
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成熟期
( 月日 )

収量
（㎏ /10a）品種名 耐倒伏性 赤さび病 縞萎縮病 耐寒雪性 穂発芽性 外観品質

ゆきちから
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キタカミコムギ
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